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Tisztelt Polgarmester Asszony!
Tisztelt Intézményvezeté Asszony!

Az élelmiszerlancrol és hatésagi feliigyeletérdl szolé 2008. évi XLVI. térvény (tovabbiakban: Eltv.)
23. § (5) eldirja, hogy ., Kozétkeztetés kizdardlag olyan létesitménybol végezhetd, amelyet az
élelmiszerlanc  feliigyeleti szerv az e torvény felhatalmazasa alapjan kiadott rendeletben
meghatarozottak szerint az élelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és élelmiszer-minoségi
szempontok értekelése alapjan minositett, vagy amelynek mindsitéséere iranvulo eljards folyamatban
van”. Az alabbi azonosité adatokkal rendelkezé létesitményben a mindsités — az Eltv. 35. § (5)
alapjan - megtortént.

A mindositett létesitmény

Megnevezése: Piliscsévi "Aranykapu" Ovoda-Bolcséde talalékonyha
Tevékenysége: kozétkeztetd talalokonyha

Cime: 2519 Piliscsév, Jubileum tér 1.

Uzemeltetd neve, cime: Piliscsév Kozség Onkormanyzat 2519 Piliscsév, Béke ut 24.

Tovabbi adatok:

A mindsitd szemle ideje: 2022. november 3.

Ellatottak szama: 90 6

Ellatott korosztaly: 1-3 éves, 4-6 éves )

A szemlén jelen 1év6 felel6s személy neve, elérhetdsége: Juhdszné Somogyi Eva Aniko
intézményvezetd, ovoda@pilscsev.hu

A 2022. évi mindésités eredménye: 77 %, azaz kozepes (3).

Jelen mindsités az azonosité adatokkal jelzett 1étesitményre érvényes harom évig/visszavonasig,
illetve az azonosité adatokban bekovetkezett valtozasig.
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A dolgozdk hatékony oktatasaval, az oktatason tanultak betartasianak folyamatos ellenorzésével,
a munkafolyamatok megfelelé szabalyozasaval a feltart hibak jelentds része megsziintetheto!
Az oktatashoz segitséget nyujt a Nemzeti Jo Higiéniai Utmutato (GHP).

A mindsité szemle alapjan hatosagi eljaras nem indul, de az Eltv. 35. § (6) szerint a mindsités
eredményét a NEBIH a honlapjan folyamatosan kozzéteszi.

A 80% alatti mindsitést kovetden a megallapitott hianyossagok és hibak kijavitasara iranyulo
intézkedési terv készitése és megkiildése utan lehetdséget adunk az eredmény kijavitasara.

Munkajukhoz a minéségi és biztonsagos kozétkeztetés érdekében az alibbiakra hivom fel a
figvelmet:

Nélkiilizhetetlen a rendszeres dnellendrzés, vagy ,, belsd ellendrzés”, melyvhez segitséget nyujt a
mindsités sordn is alkalmazott kérdés lista (un. csekk-lista) haszndlata, ami a NEBIH honlapjardl
letolthetd (http://portal nebih.gov. hu/mkp). Ezzel a kévetkezdé mindsitésre is fel lehet (és kell) késziilni.

A szemlén — amely el6re nem egyeztetett idépontban zajlott — tapasztaltakat az alabbi tablazatok
részletesen tartalmazzak, segitséget nyUjtva az eltérésekre vonatkozo joghattér megismeréschez, az
lizemeltetésben javitandok €s a beruhazasok, fejlesztések tervezéséhez.

A tablazatokban feltiintettiik a hibak felszamolasara vonatkozo javaslatainkat, azzal a szandékkal,
hogy a kdvetkezd mindsitésnél jobb eredményt érjenck el, fejlesztve, javitva létesitményiikben az
élelmiszer-biztonsagot és élelmiszer mindséget. A tablazatos csoportositassal, a sorszamozassal a
hibajavitasok szervezését, az intézkedési tervek elkészitését tamogatjuk.

Az elsé tablazatban az {izemeltetéssel és munkaszervezéssel javithatd eltérések szerepelnek, melyek
nem igényelnek beruhazast, és a dolgozok képzésével, munkaszervezéssel rovid hataridén beliil
kezelhetok.

A masodik tablazat a szemlén tapasztalt, raforditast, beruhazast igényl6 fejlesztéseket foglalja dssze.

A két tablazat azonban a helyi adottsagok és lehetdségek alapjan rugalmasan kezelhetd,
atcsoportosithatd, melynek soran célszert torekedni az élelmiszer-biztonsig helyreallitasahoz
sziikséges lehetd legrovidebb hataridokre.

Uzemeltetés szervezéssel javithato eltérések

Ssz. Nem megfeleloség Joghattér Javitasi javaslat

1. | A talalokonyha rendje nem 852/2004/EK rendelet II. A talalokonyhat és a
volt megfeleld. Melleklet L. fejezet (1), hozzatartozo helyiségeket,
A talaloszekrényekben sajat | XII. fejezet (1) (2) eszk6zoket, berendezéseket,
¢s selejtezett eszkozoket tisztan és rendben kell
tartottak (kavéfozok, a GHP 8.2.1. Takaritasi tartani. Az élelmezési {izem
kavéfozéshez kellékek, tevékenység (takaritasi teriiletén csak a termelés
kartondobozokban utasitas) feldolgozas soran hasznalt
hasznalaton kiviili eszkozok eszk0z0k, berendezések
sth.). Az ablakokon tarolasa megengedett.
fuggdnydket hasznaltak. A Fliggdnydk hasznalata nem
talaloszekrény tetején tobb javasolt.
iratmappaban A dolgozokat a rendtartas
dokumentumokat tartottak. szabalyaira vonatkozéan

javasolt oktatni.

2. | Konyhai mérleggel nem 852/2004/EK rendelet I1. Az ételek adagolasahoz és az

rendelkeztek. Melléklet 1. fejezet (1) ¢telminta méréséhez jol
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GHP 6.4. Aruatvétel

mukodoé mérleget kell
biztositani.

Digitalis konyhai mérleg
beszerzése javasolt.

(O3]

A tevékenységekre adaptalt
tisztitasi, fertotlenitési
utasitassal nem rendelkezek.

852/2004/EK rendelet II.
Melléklet 1. fejezet (1),
XII. fejezet (1) (2)

62/2011. (VL. 30.) VM
rendelet 22. §

GHP 8.2.1. Takaritasi
tevékenység (takaritasi
utasitas)

A takaritasi utasitas
megléte jogszabalyi eloiras.
A tisztitasi fert6tlenitési
utasitast el kell késziteni.
Az utasitasnak az aktualisan
hasznalt szereket kell
tartalmaznia, azok
felsorolasaval a felhasznalas
modjanak (koncentracio,
behatasi idé, hdmérséklet.
alkalmazasi tertlet)
feltlintetésével.

A szabalyozas elkészitését
kovetden a dolgozdk
oktatasa javasolt.

terlileten és az élelmiszerek
atvételekor hajvédot nem

Melléklet VIII. fejezet (1),
XII. fejezet (1) (2)

4. | A letorléshez mosogatashoz | 852/2004/EK rendelet 1I. A takaritasi utasitasban
hasznalt textilkendék Melléklet 1. fejezet (1), javasolt szabalyozni a
fertétlenitését rendszeres XII. fejezet (1) (2) konyhai textilkendék
elvégezték, de azt irasban tisztitasanak,
nem szabalyoztak. 62/2011. (V1. 30.) VM fert6tlenitésének gyakorlatat.

rendelet 22. §

GHP 8.2.1. Takaritasi
tevékenység (takaritasi
utasitas)

5. | A bdlesddei talalokonyhaban | 852/2004/EK rendelet 1. Fokozott figyelmet kell
a mosogatasi gyakorlat nem | Melléklet L. fejezet (1), forditani a fertétlenité hatasu
volt megfeleld. V. fejezet (1) a), oldatok elkészitésénél a
A mosogatdszereket nem a XII. fejezet (1) (2) gyartoi utasitas betartasara, a
gyartoi utasitasnak meghatarozott
megfeleléen alkalmaztdk,a | 62/2011. (V1.30.) VM vizmennyiséghez
medencékben az oldat rendelet 21. § (3) adagolando fertotlenitdszert
készitésehez a viz pontos mérésére €s a
mennyisége nem volt ismert. | GHP 8.3. Mosogatas fertotlenités id6tartalmara.

A medencékben a
felhasznalt viz mennyiségét
ismerni kell. A viz
mennyiséget javasolt a
medenceék belsé falan jeldini
vagy mérdpalca hasznalata
javasolt.

A dolgozokat a helyes
mosogatas technoldgiajara ki
kell oktatni.

6. | A dolgozd az izemi 852/2004/EK rendelet I1. A munkaid®é teljes

1dotartama alatt a
dolgozonak a hajat teljes




viselt.

GHP 5.8.1. Személyi
higiéniai utasitas,

5.8.2. Védéruha munkaruha,
5.8.5. A dolgozd helyes
magatartdsa

teriileténbefedd hajvédot kell
viselnie.

A dolgozdk oktatasa javasolt
a védOruha rendeltetésnek
megfeleld hasznalatara
vonatkozoan.

Elelmiszer-biztonsagi és
¢lelmiszer-higiéniai
oktatasban a dolgozdok
rendszeresen részesilnek,
azonban a melegen tartas és
az ujra hokezelés feltételeit
teljes mértékben nem
ismerik.

852/2004/EK rendelet 11.
Melléklet XII. fejezet (1) (2)

68/2007. (VII. 26.) FVM-
EiM-SZMM egytlittes
rendelet 4. §. (1) (5)

GHP 5.11.1. Oktatas és VII.
sz. melléklet

Az élelmiszeripari
vallalkozo koteles
gondoskodni az élelmiszerrel
- kozvetlen vagy kdzvetett -
kapcsolatba kertil6é dolgozok
rendszeres,
tevékenységiiknek megfeleld
élelmiszer-biztonsagi
oktatasardl. ha szitkseges
soron kiviili oktatast kell
tartani.

Javasoljuk a kérdéses témara
vonatkozdan a dolgozok
ismételt oktatasat.

A dolgozdk rendszeres
oktatasaval, felligyeletével a
szemlén feltart hidnyossagok
megsziintethetok.

A keletkezett ételhulladékot
kutyaknak viszik el,
szerzddéssel nem
rendelkeztek, mennyiségi
nyomon kdvetés nem volt.

1069/2009/EK rendelet
10. cikk 22. cikk (1)

852/2004/EK 1II. Melléklet
VI. fejezet (1) (2) (3)

GHP 5.6.2. Elelmiszer-
hulladék és melléktermék
gyljtése ¢s tarolasa

Etel hulladék csak
allategészségiigyi hatosag
altal nyilvantartasba vett
vagy engedéllyel
rendelkez6 személynek,
vallalkozasnak adhato at.
Az engedéllyel rendelkez6
felhasznalok listaja elérhetd
itt:
http://portal.nebih.gov.hu/10
69/2009/ek-rendelet-szerint
A hulladékszallitasi
szerzOdést az
ellenérizhetdség érdekében a
talalokonyhan kell tartani.

A naponta keletkezett
etelhulladék mennyiséget
javasolt dokumentalni.

A kihelyezett étlapon az
ételekben el6fordulo
allergénekre vonatkozo
tajékoztatas nem volt teljes
kord, ételcsoportonkent

tiintették fel az allergéneket.

37/2014. (IV.30.) EMMI
rendelet 14 § (1)

62/2010. (V1.30.) VM
rendelet 1. melléklet

GHP 7.1. Jeldlés, fogyasztoi
tajékoztatas,
7.2. Allergének

Az €lelmiszer-
vallalkozdknak pontos
informaciokkal kell
szolgalniuk a fogyasztok
(vendégek) részére az altaluk
eloallitott ételek allergiat
és/vagy intoleranciat okozo
OsszetevOire vonatkozdan.
Az étlapon az allergénekre




vonatkozo tajékoztatast
javasolt étlenkent feltiintetni.
Keérjlik ezt az észrevételt
jelezzek a f6z6konyha felé!

10. | A szallito jarmi 852/2004/EK 1I. Melléklet A szallitojarmiivet jo
megfelelosségét nem IV dejezet (1), allapotban kell tartani.
ellenorzik. A jarma XII. fejezet (1) (2)
rakoddterének oldala be volt
torve. GHP 5.4.1. Szallité

jarmuvek, szallitotartalyok

11. | Az ételmintas tivegeken a 852/2004/EK rendelet I1. Az ételminta csomagolasat
ragasztas nem zarta le Melleklet XII. fejezet (1) (2) | ugy kell lezarni, hogy a
teljesen a mintat. késobbiekben annak tartalma
A ragasztoszalag csak az 62/2011. (V1. 30.) VM ne legyen manipulalhato. A
liveg szajaig zarta le a mintat | rendelet 17. §. (2), ragasztast javasolt az ivegen
¢s t6bb ponton el is engedett | 4. melléklet teljes egészében (aljatol,

a ragasztoszalag. : aljaig) leragasztani.

A bolesodések ételeibdl is GHP 6.8.4. Etelminta Abban az esetben, ha az

tettek el mintat, annak ellatott 1étszam nem éri el a

ellenére, hogy 14 fot lattak 29 16t, és mégis tesznek el

el. A mintdk mennyisége mintat, a rendelkez6

nem volt 100 gramm. jogszabaly szerint kell
eljarni és legalabb 100
grammot kell venni, amit 0
- +5 °C kozotti
hémeérsékleten, 72 oran at
kell megérizni. Az ételminta
vétel szabalyait a dolgozdk
szédmdra oktatni kell.

12. | A szemle soran a HACCP 852/2004/EK rendelet II. A HACCP kézikényvet az
rendszer nem kertlt fejezet 5. cikk (1), I1. ellenérizhetoség érdekében a
bemutatasra. Melleklet XII. fejezet (1) (2) | 1étesitményben kell tartani.

GHP 10. Mellékletek,
VI Utmutaté a HACCP
kiépitéseéhez
13. | A létesitmény tizemeltetéje | 2008. évi XLVI torvény Javasoljuk a tevékenységi

rendelkezett FELIR
azonositoval, de a
talalokonyha, mint
tevékenységi hely a NEBIH
FELIR nyilvantartasdban
nem szerepelt.

38./A. §., 38./B. §.

GHP 4.2.1. FELIR azonositd

helyet a FELIR rendszerben
rogziteni.

A pontositast
kezdeményezheti a
http://portal.nebih.gov.hu/fel
ugveleti-dij weboldalon
lehet.




Fejlesztéssel, beruhazassal javithato eltérések

Ssz. Nem megfeleloség Joghattér Javitasi javaslat
1. | Az Gjra hokezelés feltételei | 85262004/ EK rendelet II. A talalokonyhan biztositani
teljes mértékben nem Melléklet 1. fejezet (1), kell az ételek szabalyszerl
biztositottak. IX. fejezet (5) ujra melegitéséhez
Haztartasi méreti szlikséges, az adagszammal
villanytiizhely és egy mikro | 2008. évi XLVI torvény 22. | aranyos f6z6- €s
hullamu berendezés allt §(1)a) stitokapacitast valamint a
rendelkezésre. megfeleld méretll és szamu
Az adag szammal ardnyos, 62/2011 (V1.30) VM siitd és fézoedényeket.
megfeleld méretll izemi rendelet 19. § (1)
edény nem biztositott.
GHP 6.8.1. Melegen tartas
2. | Az 6vodasok 852/2004/EK rendelet 11. Tobb helyiségbdl allo
talalokonyhajaban kézmoso | Melléklet 1. fejezet (4) létesitmény minden olyan
berendezés nem volt. ; helyiségében, ahol az
2008. évi XLVI térvény 22. | élelmiszert, illetve a
§(1)a) nyersanyagot kézzel
érinthetik, azonos higiéniai
GHP 5.1.5. Kézmosok megitélési teriileten beldil, a
tevékenység végzése helyén,
elérheto tavolsagban hideg-
meleg folyovizes (kevert)
kézmoso berendezést kell
biztositani.
4. | A badelldk tarolasara 852/2004/EK rendelet I1. A berendezéseket, gépeket,

hasznalt asztal széle kopott,
reses volt.

Melleklet V. fejezet (1) b)

2008. évi XLVI torvény 22.

§(1)a)

GHP 5.5. Berendezésekre
vonatkozo kovetelmények

eszkozdket jo allapotban kell
tartani. A berendezéseknek,
eszkozdknek, sima
feliiletiinek kdnnyen
tisztantarthatonak sziikség
szerint fertotlenithetdnek
kell lennitik.

Az asztal cseréje javasolt.

Iktatészamunkra hivatkozva az alabbi cimek egyikére, postan vagy elektronikusan 2022.
december 13-ig kérem, sziveskedjék/jenek megkiildeni a szemlén feltart és fent ismertetett

hidnyossagok/hibak felszamolasat tartalmazé intézkedési terviiket, amely a felelosok nevét,
beosztasat €s a végrehajtasi hataridoket is tartalmazza.

Postacim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.
e-mail cim: vefo@nebih.gov.hu

A minésitések kapcsan az alabbiakrol is tajékoztatom:

1,

Az elvégzett hibajavitisok utdn lehetoség van ismételt mindsitést kérni, amit a kérelem
beérkezését kdvetd 6 honapon beliil elvégziink, és annak eredményét tessziik kozzé.




2. Lejart, vagy valtozas miatt érvénytelen mindsités esetén, amennyiben tovabbra is
kozétkeztetés zajlik a létesitményben, az ismételt minésitést a NEBIH-nél kell
kezdeményezni. Ezzel kapcsolatos tajékoztatis elérheté a NEBIH honlapjan
(http://portal.nebih.gov.hu/mkp)

3. Hasznos szakmai tdmogatast ad a mindennapi munkajukhoz, munkatarsaik szakmai
tovabbképzéséhez, feladataik magas szinvonalt ellatdsahoz (pl. HACCP terv készitése) a
NEBIH honlaprol ingyenesen letltheté Nemzeti J6 Higiéniai Utmutaté (GHP):

http://portal.nebih.gov.hu/-/vendeglatas-ghp

A minésitéssel kapcsolatos tovabbi kérdéseik esetén készséggel allunk rendelkezésiikre.

Budapest, 2022. november 15. h:_qs'?;;
dr. Pleva Gydrgy igazgaté féallatorvos nevében és megbizasabol: /7
T o
Toth.Déayad
osztalyvezetd
Errol értesil:
1.) cimzettek (e-mailben)
2.) irattar






